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SERVIZIO DI SERVIZIO DI RISTORAZIONE E DI GESTIONE DELL’AZIENDA SPACCIO BAR “CAFFE’ NOVECENTO”CIG 8122879BCB

Il sottoscritto ______________________________________________________________________ nato
a _________________________________________________________________ il ________________,  
residente a ____________________________________________________________________________
Prov. _______ via ________________________________________________________________ n.____ 

nella sua qualità di (barrare la casella che interessa)
	· Titolare

	· Legale rappresentante

	· Procuratore Speciale



dell’impresa ______________________________________________________________________________
con sede a _____________________________ in via ___________________________ n. _______,             la quale partecipa alla gara in oggetto (barrare la casella che interessa): 

	· In forma individuale

	· Altra forma (specificare) _______________________________________________________________________

_______________________________________________________________________














PROPONE

Si ricorda che il numero massimo di pagine previsto per l’offerta tecnica è 25. 
Ogni criterio riporta il numero di pagine massime previste per ogni singolo criterio, rimane a discrezione del singolo operatore economico la ripartizione delle stesse all’interno del limite massimo.

Struttura organizzativa

	n°
	criteri di valutazione
	punti max
	criteri di valutazione
	punti D max
	punti Q max
	punti T 
max

	1
	STRUTTURA ORGANIZZATIVA
	18
	Gestione approvvigionamento, produzione, allestimento e confezionamento. Questo elemento sarà valutato in base al monte ore dedicato, alla funzionalità e all’appropriatezza rispetto alle esigenze di servizio.
	18
	
	




Il concorrente illustra la struttura organizzativa. ( max pag. 12)
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………





	2
	MODALITÀ DI CONSEGNA DEI PASTI ALLA STRUTTURE ESTERNE
	15
	Questo elemento sarà valutato in base all’organizzazione della logistica ed in base alle procedure di emergenza proposte.
	15
	
	





Il concorrente illustra la modalità di consegna ( max pag. 5)
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………








	3
	MODALITÀ DI GESTIONE DELLE ATTREZZATURE, DEI LOCALI E DEGLI IMPIANTI CONCESSI
	10
	La valutazione terrà conto dell’adeguatezza e delle funzionalità del programma di manutenzione nonché dell’affidabilità dell’assistenza.
	10
	
	




Il concorrente illustra la modalità di gestione delle attrezzature ( max pag. 2)
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………





	4
	SISTEMA DI RELAZIONE CON L’ENTE E DI CONTROLLO DEL PROCESSO
	10
	Sarà considerata la qualità dei sistemi proposti tra la comunicazione ed il dialogo tra l’impresa ed i referenti dell’Ente e le modalità di monitoraggio del processo produttivo.
	10
	
	




Il concorrente illustra la modalità di relazione con l’Ente ( max pag. 2)
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………




	5
	SERVIZIO DIETETICO
	5
	Sarà valutata in base alla disponibilità di figure aziendali e di programmi dietetici che trattano le problematiche relative alla particolare tipologia di utenza accolta nell’Ente
	5
	
	




Il concorrente illustra la modalità  del servizio dietico ( max pag. 2)
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………




	6
	GESTIONE DELLO SPACCIO BAR CAFFÈ 900
	5
	Valutazione del progetto complessivo per la gestione del Ramo d’azienda all’interno dei due Centri Servizio
	5
	
	



Il concorrente illustra la modalità  di gestione dello spaccio bar ( max pag. 4)
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………




	7
	MIGLIORIE
	7
	La stazione Appaltante valuterà le proposte che verranno formulate con particolare riferimento a:

1- Soluzioni organizzative e strutturali/ impiantistiche inerenti la somministrazione e/o rigenerazione del veicolato in loco presso il Pensionato Piaggi allo scopo di migliorare la mise en place;

2-Potenziamento delle strutture e dotazioni presenti presso il Centro Cottura di Selvazzano Dentro. 

	7
	
	



Il concorrente illustra la migliorie proposte ( max pag. 2)
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………











DICHIARA

che verrà applicato al personale impiegato il seguente Contratto Collettivo Nazionale,:
________________________________________________________________________________



Il concorrente deve allegare il curriculum del Preposto per la gestione dello Spaccio Bar Caffè Novecento al fine di valutare la competenza anche in ragione dell’esperienza maturata nella gestione di servizi analoghi.


_________________, li_____________	

          Firma leggibile 
e timbro operatore economico
           ________________________


In caso di raggruppamento temporaneo di concorrenti o consorzio ordinario di concorrenti, non ancora costituiti, in rappresentanza dei soggetti concorrenti mandanti.


firma _________________ per l’Impresa _______________________________
(timbro e firma leggibile)

firma __________________per l’Impresa _______________________________
(timbro e firma leggibile)


N.B.: Alla presente dichiarazione deve essere allegata copia fotostatica di un documento di identità in corso di validità del soggetto firmatario.
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